PLAQUETTE COMMERGIALE - PRIVATISATIONS eseur




NOTRE CONCEPT

LE HASARD
BAR DE QUARTIER 2.0

Le Hasard est votre «histrot du coin » avec son authenticité, sa simplicité &
sa convivialité. Ce bistrot est né d’une collaboration avec la Francaise des
jeux (FDJ), vous offrant un lieu dans lequel vous pouvez partager des
assiettes gourmandes, munis d’un bon verre et d'un jeu a gratter gagnant
(onI'espere)!

Que ce soit pour un afterwork, un séminaire d’entreprise, un anniversaire ou
tout événement professionnel, le Hasard est le lieu parfait pour créer des
moments mémorables.




LEHASARD

PETIT- DEJEUNER

Une offre de petit déjeuner compléte
avec des produits frais & de saison.
Idéale pour profiter de la matinée
entre amis ou collegues.

DEJEUNER

Notre service de restauration (assis
ou cocktail) est disponible tous les
midis & soirs. Le chef vous propose
une cuisine maison qui revisite des
classiques de la gastronomie
francaise.

APRES-MIDI

Le Hasard est le lieu idéal pour
organiser VoS événements
d’entreprise (pots de départ, repas,
workshops, réunions, teambuilding) a
tout moment de la journée.

AFTERWORK

L'heure pour vous de déguster nos
assiettes a partager, notre belle
sélection de hoissons et de jeux a
gratter, dans un cadre convivial et
anime.

EVENEMENTS

L'équipe du Hasard vous propose des
animations (bingo, tombola & autres)
pour créer des moments mémorables
entre amis ou collegues. Nous
diffusons également les événements
sportifs.




LA GUISINE

BISTRO

GOURMAND &
AUTHENTHIQUE

Le Hasard vous propose une cuisine de qualité qui revisite les classiques de
la gastronomie francaise. Un soin particulier est apporté au sourcing de nos
produits qui sont de saison et les plus locaux possibles. Pour simplifier votre
evénement au maximum, nous avons concocté des formules de différentes
gammes sous forme de cocktail, service assis ou afterwork . Si vous avez
une idée tres précise de ce que vous voulez pour votre événement, nous
avons egalement une formule sur mesure pour vous.




NOS EVENEMENTS

DES MOMENTS
FESTIFS &
CHALEUREUX

Le Hasard est un lieu de vie idéal pour créer des souvenirs mémorables entre amis
ou entre collegues. Du petit déjeuner jusqu’a la soirée, notre équipe vous accueille
dans une ambiance joviale & détendue. La privatisation de notre établissement
vous permet d’utiliser notre matériel de projection, mettre votre musique et de
faconner les lieux a votre guise. Notre équipe propose des animations phares tels
que la tombola ou le hingo qui sont parfaites pour amener une touche festive a
votre événement.




DEIX ESPACES PRIVATISALBLES!

TOTALITE DU RESTAURANT

100 140m2 200

Places Assises 2salles & une terrasse Places Debout

Privatisable de 8h30 a 00h00
Min 50 personnes
(Location inclut obligatoirement le service de restauration)




DEIX ESPACES PRIVATISALBLES!

SALLEN°-2

a0 710m2 100

Places Assises 1 Salles Places Debout

Privatisable de 8h30 a 00h00
Min 30 personnes
(Location inclut obligatoirement le service de restauration)




FORMAT COCKTAIL

Planche mixte (charcuterie & fromages) -20€
Croque-monsieur du chef - 15€
Assiettes de frites - 9€
Saumon Gravlax & beurre fumée - 10€

Courges aux épices , yahourt nature & huile de poireau - 8€




FORMAT COCKTAIL

20€HT PREMIUM 32€HT

/Personne /personne
Assiettes a partager Assiettes a partager .
(7 salées + 3 sucrées NOTE SALEE (8salées + 1 plat + 3sucrées  NOTE SALEE
par/pers) par/pers) Coppa affinée & Jamhon blanc

Comté & chevre cendre (V)
Saumon fumé, blinis & creme fraiche
Crevettes & mayonnaise
Terrine de campagne & pickles
Mini navette au poulet roti
Quiche végétarienne (V)
Mini tartelette, Saint Moret &tomates séchées (V)

NOTE SUCREE PETIT PLAT

Beeuf bourguignon & purée de pommes de terre

Coppa affinée & Jambon blanc
Comté & chéevre cendre (V)
Crevettes & mayonnaise
Terrine de campagne & pickles
Mini navette au poulet roti
Quiche végétarienne (V)

Choux a la creme
Mini tartelette au citron

Financier au chocolat NOTE SUGREE

Choux ala creme
Mini tartelette au citron

+ 6,9€ avec hiere, soft ou vin Finan hocolat
inancier au chocola

+ 8€ avec cocktail

APARTIR DE + 150€
+ 25€ BOUTEILLE Vasque cocktail 10L

DE VINS



FORMAT ASSIS

ENTREE DU MIDI

Oeuf Mollet, Oignons Braisés & Chips De Panais

Courge D'automne, Bleu D'Auvergne & Lardons Fumés

Entrée Du Jour Selon Envie Du Chef

Saumon Gravlax & Céleri Remoulade

PLAT DU MIDI

Risotto Aux Quatre Champignons

L'authentique Croque-Monsieur Du Hasard & Sa Salade

Supréme De Pintade, Fondue De Poireaux & Amandes Torréfiées

Grondin En Filets, Sauce Curry Vert & Riz Pilaf

DESSERT DU MIDI

Tarte Poire, Chocolat & Frangipane

Créme Brilée Au Praliné D'amandes




FORMAT ASSIS

Entrée / plat / dessert au choix

ENTREES

(Euf mayonnaise (V)
Terrine de campagne & pickles
Rillette de maquereau

PLATS

Bavette francaise & frites
Lieu noir & endives braisées
Quiche végétarienne & mesclun (V)

DESSERTS

lle flottante
Mousse au chocolat
Tarte tatin

30€HT

/personne

PREMIUM

40€EHT

/personne

Entrée / plat / dessert au choix

- 5,5€ avec hiére, soft ou vin

+ 8€ avec cocktail

A PARTIR DE +150€
+ 25€ BOUTEILLE Vasque cocktail 10L

DE VINS

ENTREES

6 Escargots

Saumon gravelax & salade aromatique

Betterave, chévre frais & noix (V)

PLATS

Beeuf bourguignon & purée de pomme de terre

Daurade Royale & légumes de saison
Risotto aux 4 Champignons (V)

DESSERTS

Creme brulée
Baba au rhum
Poire belle Hélene




PriXe

/personne
seion
(lemandes

RESTAURATION

* Offre de restauration & hoissons sur mesure

» Format assis, cocktail ou afterwork

*  Choix parmi formules / a la carte

* Demandes particulieres (champagne, gateau etc)

PROGRAMME

 Déroulé de I'événement selon volonté du client
* Disposition du lieu en fonction de I'événement

ANIMATIONS

* Demande d’une animation spécifique (bingo,
tombola, blindtest etc)




OFFRE BOISSON
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INFORMATIONS

UN GATEAU ?

On s’en occupe ! Merci de nous
prévenir a 'avance.

PAIEMENT

Merci de payer en amont par
virement.

UNDEVIS?

On vous fournit un devis pour
chaque privatisation.

CONTACT

Mail privatisation :
Teél: 0771439656
Site web : https://histrohasard.com/

Instagram : @bistrohasard

Sivous voulez réserver et que vous étes moins
que le minimum requis vous pouvez toujours
privatiser : 1 formule /pers + min de
consommation variable

LOCALISATION

7rue de L'Isly, 75008, Paris
A 250 m de gare Saint Lazare
400m d’Auber



https://bistrohasard.com/

L'EQUIPE DU HASARD
EST PRETE A VOUS
AGGUEILLIR

Merci de nous contacter le plus tot possible afin de s’assurer de la
disponibilité des lieux ainsi que pour vous offrir une expérience
personnalisée a vos attentes. On espére vous voir trés vite dans notre
etablissement !

BISTROHASARD@GMAIL.GCOM
0186534910



mailto:bistrohasard@gmail.com
https://www.google.com/search?q=bisotr+hasard&rlz=1C5CHFA_enFR1130FR1130&oq=bisotr+hasard&gs_lcrp=EgZjaHJvbWUyBggAEEUYOTILCAEQABgKGA0YgAQyCggCEAAYChgNGB4yDAgDEAAYBRgKGA0YHjIMCAQQABgFGAoYDRgeMgwIBRAAGAUYChgNGB4yDAgGEAAYBRgKGA0YHjIMCAcQABgFGAoYDRgeMgwICBAAGAUYChgNGB4yCAgJEAAYBRge0gEIMTQzNGowajmoAgCwAgE&sourceid=chrome&ie=UTF-8

